Les fromageries et producteurs fermiers
produisant le Saint-Marcellin IGP
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Retrouvez aussi le Saint-Marcellin

IGP

chez votre fromager, au rayon frais de vos
commerces de proximité et grandes surfaces.

Le Saint-Marcellin

se partage !

vwvw.fromqge-soint—marcellin.fr

@saintmarcellinigp

Avec le soutien financier de

Comité pour le Saint-Marcellin IGP

6, av. du College 38160 Saint-Marcellin

04.76.38.89.82 - contact@fromage-saint-marcellin.fr
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COMITE POUR LE SAINT-MARCELLIN IGP

A chacun son Saint-Mancellin !



A chacun son Saint-Marcellin !

Depuis le 158Me sigcle, le terroir et les hommes ont fagonné
le Saint-Marcellin pour en faire un petit fromage rond
au lait de vache, au godt franc et généreux.
Sec ou moelleux, nature ou cuisiné, il a de quoi plaire a chacun !
Sous Indication Géographique Protégée (Isére, Drome et Savoie)
depuis 2013, le Saint-Marcellin continue de séduire,

parmi les produits emblématiques du Dauphiné
et de larégion Auvergne-Rhéne-Alpes.
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Nos recettes sur www.fromage-saint-marcellin.fr




